
 
 

Vitigno: 
Merlot 90%, Cabernet Sauvignon 10% 
 
Ubicazione vigneto: 
Ai Motti, 450 msm, Ravecchia frazione del 
Comune di Bellinzona. Esposizione a sud-
ovest. 
 
Vinificazione e affinamento: 
Fermentazione in vasca d´acciaio per una 
durata di 15-18 giorni. Affinamento in 
barriques per un periodo di 12-14 mesi e in 
bottiglia per 1 anno. Prodotto solo nelle 
annate migliori. 
 
Gradazione alcolica: 
13% Vol. 
 
Colore: 
Rosso bordeaux intenso. 
 
Profumo - sapore: 
Intenso, complesso, tannini equilibrati, 
acidità gradevole. 
 
Abbinamento: 
Accompagna carni rosse, arrosti e 
selvaggina. 
 
Longevità: 
6-10 anni se conservato in condizioni 
ottimali. È consigliata la decantazione per 
apprezzare in pieno le sue qualità. 
 
Etichetta: 
Il soggetto è opera del pittore Dario Cairoli 
di Lodrino e simboleggia il richiamo che la 
natura esercita sui nostri sensi. 

AMBROSINI VINI 
Mirta e Fernando Ambrosini, Lodrino 

 

RICHIAMO 
TICINO 

Denominazione di Origine Controllata 

 

Ambrosini Vini, c/o Fernando Ambrosini, Via Linea Lona 4, CH‐6527 Lodrino 
Telefono: 091 863 18 59, Fax 091 863 30 09 
e‐mail: fernando.ambrosini@bluewin.ch 

 www.ambrosini‐vini.ch 


